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ANTIPASTT  ZAKASKI VORSPEISEN HELPINGS

Frittata Toscana

Omlet z pieczarkami i szynkq
Omelett mit Schinken und Champignons
Omelette with mushrooms and ham

Frittata ﬂsp argi
Omlet ze szparagami

Omelett mit Spargeln
Omelette with asparagus

Frittata Spinaci
Omlet ze szpinaKiem
Omelett mit Spinat
Omelette with spinach

Antipasto di tonno e pomodori secchi

Przystawka z turiczyka i suszonych na storicu pomidordw
Vorspeise aus Thunfish und getrockene tomaten
Tuna with sun-dried tomatoes

Salmone affumicato con limone
£0s0s wedzony z cytryng
Réucherlachs mit Zitrone

Smoked salmon with lemon

Crostini Hawaii

Tosty z serem, szynkq i ananasem
Toaste mit Kiise, Schinken und Ananas
Toasts with cheese, ham and pineapple

Crostini alla romana

Tosty z pieczarkami, szparagami, Karczochami i serem
Toaste mit Champignons, Spargeln, Artischocken und Kise
Toasts with mushrooms, asparagus, artichokes and cheese

Frittata S campi

Omilet z Krewetkami i czosnKiem
Omelett mit Krabben und Knoblauch
Omelette with shrimps and garlic

Coctail di Gamberetti

CocKtail z Krewetek
KrevettencocKtail
Shrimps cocKtail

Crostini Rustichella

Tosty z Krewetkami, Karczochami i serem
Toaste mit Krevetten Artischocken und Kise
Toasts with shrimps, artichoKes and cheese

13,50 zt

13,50 zf

13,50 zf

27,00 zf

22,00 zf

15,50 zt

17,50 zt

17,50 zt

25,00 zf

22,50 zf



12.

15.

16.

18.

21.

22.

23.

24.

25.

Olive verdi farcite con carne
Smazone oliwKi nadziewane miesem
Oliven mit Fleisch gefiillt und frittiert
Oliwves stuffed with meat

Crostini Geppetto
Tosty z szynkq, salami, pomidorem, cebuly,
Kaparami i serem Gorgonzola

Toaste mit Schinken,Salami, Tomaten, Zwiebeln, Kapern und Gorgonzola

Toasts with ham, salami, tomato, onion, capers and Gorgonzola cheese

Insalata Caprese

Ser mozzarella z pomidorem
Mozzarella- Kise mit Tomaten
Mozzarella cheese with tomatoes

Broccoli al forno

BroKuty zapieKane z serem
Broccoli tiberbacken mit Kiise
Broccoli casserole with cheese

Prosciutto di Parma con melone
Szynka parmeriska na melonie
Parmaschinken mit Melone

Parma ham

Antipasto misto (per due personi)

Potmisek zakgseK wtosKich (dla dwich osob)
Gemischter Vorspeisenteller (fiir zwei Personen)
Appetizer platter (for two persons)

Carpaccio di manzo (grande / piccolo )
Poledwica wotowa marynowana (duza / mata )
Rinderfilet mariniert (gross / Klein )

PicKled beef loin (big / small)

Carpaccio di salmone

£osos marynowany

Carpaccio vom Lachs
Pickled salmon

Melanzane fritte con sugo di pomodoro
‘Panierowany baktazan z pikantnym sosem pomidorowym

Panierte Aubergine mit pikanter Tomatensosse
Eqg-fruit coated In bread nad egg with spicy sauce

Formaggi misti
Deska serow
Gemischte Kiiseplatte
Cheese plate

24,50 zf

22,50 zf

1950 =zt

20,00 zf

39,00 zf

55,00 zt

40,00/ 15,00 zf

30,50 zf

21,50 zf

33,00 zf



26.

27.

28.

29.

30.

125,

126.

128.

129.

130.

Affettati misti

Deska wedlin

Gemischte Aufschnittplatte
Pork-butcher’s meat plate

Antipasto vegetariano
PrzekqsKi wegetariarisKie
vegetarische ‘Vorspeise
Vegetarian starter

Insalata di pollo
Satatka z Kurczecia
Hinchensalat

Chicken salad

Fritto di verdure con mozzarella

Warzywa z grilla z serem mozzarella
Geyrillte Germiise mit Mozzarella
Fried vegetables with mozzarella cheese

Antipasto di matroso

Przystawka z dardw morza
Meeresfriichtenvorspeise
Appetizer with seafood

INSALATE SALATKI SALATE SALADS

Insalata Verde

Safata zielona
Griiner Salat
Lettuce

Insalata di pomodori
Satatka z pomidorow
Tomatensalat
Tomato salad

Insalata mista

Satatka mieszana
Gemischter Salat
Mixed salad

Insalata di tonno e fagioli
Satatka z turiczyka i fasoli
Thunfischsalat mit Bohnen
Tuna and bean salad

Insalata di carciofo
Satatka z Karczochow

Artischockensalat
Artichoke salad

39,00 zf

23,00 zf

23,00 zf

30,00 zf

39,50z

11,50 zf

13,50 zf

13,00 zt

19,00 zt

22,50 zf



131.

132.

133.

134.

135,

136.

137.

139.

140.

141.

Insalata di penne

Satatka z makaronu
Nudelsalat
Pasta salad

Insalata Speziale

Satatka z serem, szynkq i turiczyKiem
Salat mit Kise, Schinken und Thunfisch
Cheese, hamn and tuna salad

Insalata Gigante

SatatKa z serem, szynkq, turiczyKiem, szparagami i Karczochami
Salat mit Kise, Schinken, Thunfisch, Spargeln und Artischocken

Cheese, ham, tuna, asparagus and artichoKes salad

Insalata Delicata

Satatka z KrewetKami i turiczyKierm
Salat mit Krevetten und Thunfisch
Shrimps and tuna salad

Insalata Rustichella

Satatka z Karczochami, KrewetKami, serem Mozzarella i oliwkami
Salat mit Artischocken, Krevetten, Mozzarella und Oliven
ArtichoKes, shrimps, Mozzarella cheese and olives salad

Insalata Walldorf

Satatka z selera z orzechami i ananasem
Walldorfersalat
Celery, nuts and pineapple salad

Insalata Greca
Satatka grecka
Griechischer Salat
Greek salad

ZUPPE ZUPY SUPPEN SOURS

TJortellini in brodo

TJortellini w rosole
Kraftbrithe mit Tortellini
Tortellini in broth

Zuppa di cipolle
Zupa cebulowa
Zwiebelsuppe
Ornion soup

Zuppa di fagioli
Zupa fasolowa

Bohnensuppe
Bean soup

18,50 zt

26,00 zf

38,00 zf

31,00 zf

31,00 zf

19,50 zt

22,00 zt

11,00 zt

10,00 zt

11,00 zf



142.

143.

144.

145,

146.

147.

148.

149.

150.

249.

Stracciatella Romana

Bulion z jajKiemn i parmezanem
Kraftbrithe mit Ei und Parmesan
Consomme with egg and Parmesan cheese

Brodo di carne

Rosot z migsem i jarzynkami
Kraftbriihe mit Suppenfleisch und Gemiise
Broth with meat and vegetable

Zuppa di gulasch

Zupa gulaszowa
Gulaschsuppe
Goulash soup

Zuppa dipatate

Zupa Ziemniaczana z parmezanem
Kartoffelsuppe mit Parmesan
Potato soup with Parmesan cheese

Crema di funghi
Zupa grzybowa
Pilzsuppe

Mushroom soup

Minestrone

Zupa jarzynowa
Italienische Gemiisesuppe
Vegetable soup

Zuppa di pesce
Zupa rybna
Italienische Fischsuppe
Fish soup

Minestra fredda di barbabietole *

Chfodnik
Kalte Rote-Bete-Suppe
Cold vegetable soup

Zuppa di pomodori

Zupa pomidorowa
%matensuppe
Toratoes soup

PASTA MAKARONY TEIGGERICHTE

PASTA

Spaghetti al pesto genovese

Z sosem z bazylii i orzeszKow pinii
mit frische Basilicum - Pinien soffe

with classic italian herbal sauce

12,50 zf

11,50 zf

14,00 zf

11,00 zf

16,00 zf

11,00 zf

16,00 zf

10,00 zf

11,00 zt

22,50 zf



250.

251.

252.

253.

254.

255,

256.

257.

258.

2509.

261.

Spaghetti Aglio e Olio

Z oliwg z oliweK i czosnKiem
mit Olivendl und Knoblauch

with olive oil and garlic

Spaghetti Napoli
z sosem pomidorowym

mit Tomatensofe
with tomato sauce

Spaghetti Bolognese
z sosem bolorisKim
mit Bolognese - Sofse
with Bolognese sauce

Spaghetti Carbonara con panna
ze smietang i szynkq

mit Sahne und Schinken

with cream and ham

Spaghetti Funghi

z sosem pomidorowym i pieczarkami
mit Tomatensofle und Champignons

with tomato sauce and mushrooms

Spaghetti Carbonara con uovo
z jajKiemn i boczKiem

mit Ei und gerduchertem Bauchspeck
with egy and bacon

Spaghetti con funghi e piselli

z sosem pomidorowym, pieczarkami i groszKiem
mit Tomatensofle, Champignons und Erbsen

with tomato sauce, mushrooms and green peas

SPagﬁetti Cacciatore

ze smietang, paprykq i pieczarkami
mit Sahne, Paprika und Champignons
with cream, sweet pepper and mushrooms

Spaghetti Tonno

z sosem pomidorowym i turiczyKiern
mit Tomatensofle und Thunfisch

with tomato sauce and tuna

Spaghetti Piccante

z sosem bolotisKim, smietang i szynkgq
mit Bolognese - Sofe, Sahne und Schinken
with Bolognese sauce, cream and ham

Spaghetti Carciofo
ze Smietang i Karczochami

mit Sahine und Artischocken
with cream and artichoKes

* Dostepnosc uwarunKowana porg roku / dniem tygodnia. Zapytaj obstuge lokalu.

* Nicht jederzeit vorhanden. Fragen Sie unsere Bedienuny.

¥ Auvailable not always. Ask our personnel.

17,50 zt

17,50 zf

1950 =zt

1950 =zt

19,00 zf

19,50 zt

19,00 zt

19,50 zt

21,50 zf

21,50 zf

20,50 zf



262.

263.

264.

265.

266.

267.

268.

270.

271.

272.

273.

Spaghetti Vongole
z sosem pomidorowym i matzami

mit Tomatensofe und weiffen Muscheln
with tomato sauce and mussel

Spaghetti Marinara
z sosem pomizforow_ym i owocami morza

mit Tomatensofe und Meeresfriichten
with tomato sauce and seafood

Spaghetti Matricciana

z sosem pomidorowym i szynkq parmeriskq
mit Tomatensofie und Parmaschinken

with tomato sauce and Parma ham

Spaghetti alla gorgonzola

ze smietang i serem Gorgonzola
mit Sahne und Gorgonzola

with cream and Gorgonzola cheese

Spaghetti Caprese
z oliwKami, turiczyKiem, sardelami i serem mozzarella

mit Oliven, Thunfisch, Sardellen und Mozzarella
with olives, tuna, anchovies and Mozzarella cheese

Tortellini Bolognese

z sosem boloriskim
mit Sofle Bolognese
with Bolognese sauce

Tortellini alla panna
ze smietang i szynkag
mit Safine und Schinken
with cream and ham

Tortellini al forno

zapieKane z serem
mit Kise iiberbacken
casseroled with cheese

Tortellini Tre Formaggi

zapieKane z trzema gatunkami sera

mit drei Kiisesorten tiberbacken
casseroled with three Kinds of cheese

Tortellini alla gorgonzola

z sosem Gorgonzola
mit Gorgonzola<Sofe
with Gorgonzola sauce

Paglia e fieno

MaKaron z szynkq i sosem smietanowym
Bandnudeln mit Schinken und Sahne-Sofe
Pasta with ham and cream sauce

22,50 zf

24,50 zf

26,50 zf

26,00 zf

23,50 zf

22,50 zt

24,00 zt

28,50 zf

31,50zf

29,50 zf

21,00 zf



274.

275.

276.

277.

278.

279.

280.

281.

282.

283.

285.

Tagliatelle Bolognese
Makaron z sosem bolorisKim

Bandnudeln mit Bolognese - Sofse
Noodles with Bolognese sauce

Tagliatelle al salmone

MaKaron z tososiern i sosem smietanowym
Bandnudeln in Lachssahne
Noodles with salmon and cream sauce

Tagliatelle in salsa di funghi

MaKaron w sosie grzybowym
Bandnudeln mit Pilz-Soffe

Noodles in mushroom sauce

Tagliatelle alla gorgonzola

MaKaron z sosem Gorgonzola
Bandnudeln mit Gorgonzola-Sofe
Noodles with Gorgonzola sauce

Penne all’ arrabbiata

MaKaron w sosie pikantnym
Nudeln mit pikanter Sofse
Pasta in piquant sauce

Lasagne con carne / con spinaci

ZapieKanka z migsem (lub szpinaKiem) pod beszamelem
Lasagne tiberbacken (mit Fleisch oder mit Spinat)

Lasagne with meat / or with spinach

Pasta e broccoli

MaKaron z broKutami,sardelami i szynkg
Nudeln mit Broccoli, Sardellen und Schinken
Pasta with broccoli, anchovies and ham

Pasta al forno
MaKaron zapieKany z szynkq, pieczarkami, groszKiem i sererm
Nudeln mit Schinken, Champignons, Erbsen und Kise iiberbacken

Pasta casseroled with ham, mushrooms, green peas and cheese

‘Pasticcio

Trzy rodzaje makaronu zapieKane z serem
Drei verschiedene Nudelnsorten mit Kise iiberbacken
Three Kinds of pasta casseroled with cheese

Cannelloni con carne / con spinaci
Nadziewane migsem (lub szpinaKiern)
mit Fleisch / oder mit Spinat gefiillt

stuffed with meat /or spinach

Penne alla vesuviana

MaKaron z Kaparami, oliwkami i serem mozzarella Galbani
Nudeln mit Kapern, Oliven und Mozzarella
Pasta with capers, olives and Mozzarella cheese

21,00 zf

27,50 zf

26,00 zf

29,50 zf

21,00 zf

25,50 zf

23,00 zt

25,50 zf

25,50 zf

2550 zf

23,50 zf



292.

293.

294.

295.

296.

297.

298.

299.

300.

301.

302.

Gnocchi Bolognese

KluseczKi ziemniaczane z sosem bolorisKim
mit Sofle Bolognese

with Bolognese sauce

Gnocchi Piccante

KluseczKi ziemniaczane z sosem bolorisKim, smietang i szynkq
mit Soffe Bolognese, Sahne und Schinken

with Bolognese sauce, cream and ham

Gnoccehi in salsa di funghi
KluseczKi ziemniaczane w sosie grzybowym
mit Pilz-SofSe

in mushroom sauce

Gnoccehi Ire Formagygi
KluseczKi ziemniaczane zapiekane z trzema gatunkami sera
mit drei Kisesorten iiberbacken

casseroled with three Kinds of cheese

Gnocehi Spinaci

KluseczKi ziemniaczane w sosie smietanowym ze szpinakiern
mit Sahne-Sofle und Spinat

with cream sauce and spinach

Gnocchi con bacon e sugo di pomodoro

KluseczKi ziemniaczane z sosem pomidorowym i beKonem
mit Tomatensofle und Bacon
with tomato sauce and bacon

Farfalle Scampi

z sosem pomidorowym i KrewetKami
mit Tomatensofe und Krevetten

with tomato sauce and shrimps

Farfalle Carbonara con panna
ze smietang i szynkq

mit Sahne und Schinken

with cream and ham

Farfalle al salmone

z fososiem i sosem s’mietanow_ym
in Lachssahne

with saltmon and cream sauce

Farfalle alla gorgonzola

ze smietang i serem Gorgonzola
mit Sahne und Gorgonzola-Kise
with cream and Gorgonzola cheese

Farfalle Primavera

2 szynky, groszKiem i smietang
mit Schinken, Sahne und Erbsen
with ham, green peas and cream

24,50 zf

2550 zf

28,00 zf

32,50 zf

26,50 zf

28,50 =t

26,50 zt

22,50 zf

28,50 zf

29,50 zf

23,50 zt



303.

304.

305.

306.

307.

308.

309.

310.

311.

312.
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Farfalle Spinaci
w sosie smietanowymze szp inakiem
mit Sahne-Sofle und Spinat

with cream sauce and spinach

Farfalle Marinara

Z sosem pomitforow_t/m i owocami morza
mit Tomatensofle und Meeresfriichten
with tomato sauce and seafood

Pappardelle Scampi

z sosem pomidorowym i KrewetKami
mit Tomatensofle und Krevetten
with tomato sauce and shrimps

Pappardelle al salmone

z fososiem i sosem .imietanowym
in Lachssahnesofse
with salmon and cream sauce

Pappardelle Marinara

Z sosem pomitforowym i owocami morza
mit Tomatensofle und Meeresfriichten
with tomato sauce and seafood

Pappardelle alla gorgonzola

ze smietanq i serem Gorgonzola
mit Sahne und Gorgonzola-Kise
with cream and Gorgonzola cheese

Conchiglioni Scampi
z sosem pomidorowym i KrewetKami

mit Tomatensofle und Krevetten
with tomato sauce and shrimps

Conchiglioni con bacon e sugo di pomodoro

z sosem pomidorowym i beKonem
mit Tomatensofle und Bacon
with tomato sauce and bacon

Conchiglioni alla gorgonzola
ze smietang i serem Gorgonzola
mit Sahne und Gorgonzola-Kise
with cream and Gorgonzola cheese

Conchiglioni Tre Formaggi
zapieKane z trzema gatunkami sera
mit drei Kisesorten tiberbacKen

casseroled with three Kinds of cheese

24,50 zf

28,50 zf

28,50 zf

28,50 zf

28,50 zf

29,50 zt

28,50 zt

25,50 zf

29,50 zf

32,50 zf
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391.

392.

393.

394.

395.

396.

397.

398.
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RISOTIO POTRAWY Z RYZU
REISGERICHTE RICE DISHES

Risotto Bolognese
z sosem bolorisKim
mit Soffe Bolognese

with Bolognese sauce

Risotto Funghi

z sosem pomidorowym i pieczarkami
mit Tomatensofle und Champignons

with tomato sauce and mushrooms

Risotto Spinaci

w sosie smietanowym ze szpinaKiemn
mit Sahne-Sofle und Spinat

with creamn sauce and spinach

Risotto Carciofo
w sosie smietanowym z Karczochami

mit Sahne-Sofe und Artischocken
with cream sauce and artichokes

Risotto Vongole

z sosem pomidorowym i matzami
mit Tomatensofie und Muscheln
with tomato sauce and mussels

Risotto Marinara

Z sosem pomitforowym i owocami morza
mit Tomatensofle und Meeresfrzic/iten
with tomato sauce and seafood

Risotto Scampi e Vongole

z sosem pomidorowym, matzami i KrewetKami
mit Tomatensofle, Krevetten und weiflen Muscheln
with tomato sauce, mussels and shrimps

Risotto Scampi

z sosem pomidorowym i KrewetKami
mit Tomatensofle und Krevetten

with tomato sauce and shrimps

Gratin di pollo, riso e ananas, insalata mista

ZapieKanka z Kurczecia z ryzem i ananasem, z satatkq mieszang
Hihnchenauflauf mit Reis und Ananas, mit gemischter Salat

Chicken casserole with rice and mixed salad

22,00 zf

20,50 zt

23,50 zt

25,50 zf

26,00 zf

26,00 zf

26,00 zf

26,00 zt

3550 zf



400.

401.

403.

404.

405.

406.

407.

408.

410.
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PIZZA
WszystKie pizze z przetartymi pomidorami pelati, serem i oregano

Pizza Margherita

z przetartymi pomidorami pelati i serem
mit Tomaten und Kise
with tomatoes and cheese

‘Pizza Patate

z ziemniakami i czosnKiem
mit Kartoffeln und Knoblauch
with potatoes and garlic

Pizza Peperoni Cipolle
z paprykq i cebulg (do wyboru papryka czerwona stodka
[ub strgkowa ostra)

mit Paprikaschoten und Zwiebeln
with pepper and onion (either red sweet pepper or hot pepper)

Pizza Funghi
z pieczarkami
mit Champignons

with mushrooms

Pizza Peperoni e Funghi
z paprykq i pieczarkami (do wyboru papryka czerwona
stodKa lub strgkowa ostra)

mit PapriKaschoten und Champignons
with pepper and mushrooms (either red sweet pepper or hot pepper)

Pizza Funghi e Cipolle

z pieczarkami i cebulg

mit Champignons und Zuwiebeln
with mushrooms and onion

‘Pizza Prosciutto

z szynkq
mit Schinken
with ham

Pizza Sicilia

z pieczarkami, cebuly i Kaparami
mit Champignons, Zwiebeln und Kapern
with mushrooms, onion and capers

Pizza Firenze

ze sgparagami i pieczar&ami
mit Spargeln und Champignons
with asparagus and mushrooms

16,00 zt

17,50 zt

18,50 zt

1850 zt

18,50 =zt

18,50 =zt

21,50 zf

20,50 zf

21,50 zf



411.

412.

413.

414.

415.

416.

417.

419.

420.

421.

422.

‘Pizza Tonno
Z turiczyKiem
mit Thunfisch

with tuna

Pizza Toscana

z pieczarkami i szynkq

mit Champignons und Schinken
with mushrooms and ham

Pizza Tonno e Cipolle

3z turiczyKiem i cebulg
mit Thunfisch und Zwiebeln
with tuna and onion

Pizza Prosciutto e Salami
z szynkq i salami

mit Schinken und Salami

with ham and salami

Pizza Funghi e Salami
z pieczarkami i salami
mit Champignons und Salami
with mushrooms and salami

Pizza Bolognese
z sosem bolorisKim
mit Bolognese - Sofe
with Bolognese sauce

Pizza Salami
z salami

mit Salami
with salami

Pizza Calzone

nadziewana Karczochami, salami, szynkq i pieczarkami
gefillt mit Artischocken, Salami, Schinken und Champignons
stuffed with artichoKes, salami, ham and mushrooms

Pizza Venezia

ze szparagami i szynkq
mit Spargeln und Schinken
with asparagus and ham

Pizza Trieste

3z turiczyKiem i szynkq
mit Thunfisch und Schinken
with tuna and ham

Pizza Howaii
z ananaserm i szynkq

mit Schinken und Ananas
with pineapple and ham

- 13-

21,50 zf

21,50 zf

21,50 zf

21,00 zf

21,50 zf

23,00 zt

21,50 zf

22,00 zt

22,00 zf

22,50 zf

22,00 zf



423.

424.

425.

426.

427.

428.

429.

430.

431.

432.

433.
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Pizza Tonno e Funghi
z turiczyKiem i pieczarkami
mit Thunfisch und Champignons

with tuna and mushrooms

Pizza Quattro Stagioni
3z turiczyKiem, Karczochari, szynkq i pieczarkami
mit Thunfisch, Artischocken, Schinken und Champignons

with tuna, artichoKes, ham and mushrooms

Pizza Carne di Pollo

z grillowanym filetem z Kurczecia
mit Hihnchenfilet vom Grill

with grilled chicken

Pizza Vongole

z matzami i czosnKiem

mit weifen Muscheln und Knoblauch
with mussels and garlic

Pizza Speziale

z pieczarkami, Karczochami i szynkq
mit Champignons, Artischocken und Schinken
with mushrooms, artichoKes and ham

‘Pizza Ascolana

z pieczarkami, szynkq i sosem bolorisKim
mit Champignons, Schinken und Bolognese Sofse
with mushrooms, ham and Bolognese sauce

Pizza Milanese

ze szparagami, szynkq i Karczochami
mit Spargeln, Schinken und Artischocken
with asparagus, ham and artichoKes

Pizza Riri
z sardelami, oliwkami, Karczochami i salami

mit Sardellen, Oliven, Artischocken und Salami
with anchovies, olives, artichokes and salami

Pizza Spinaci

ze szpinaKiem lisciastym i czosnKiem
mit Blattspinat und Knoblauch

with spinach leaves and garlic

Pizza Capricciosa
z turiczyKiem, pieczarkami, oliwKami i Kaparami
mit Thunfisch, Champignons, Oliven und Kapern

with tuna, mushrooms, olives and capers

Pizza Calabria

z matzami i Karczochami
mit weifen Muscheln und ArtischocKen
with mussels and artichoKes

21,50 zf

22,50 zf

23,50 zf

22,50 zf

22,50 zf

25,00 zf

23,50 zt

25,00 zf

24,50 zf

23,50 zf

24,50 zf



434,

435.

436.

437.

438.

439.

440.

441.

442.

443.

444.
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Pizza Frutti di Mare
2z owocami morza i czosnKiem

mit Meeresfriichtenund Knoblauch
with seafood and garlic

Pizza Tre ‘F ormaggi
z trzema gatun&ami sera

mit drei verschiedenen Kisesorten
with three Kinds of cheese

Pizza Parma
z szynkq parmeriskg

mit Parmaschinken
with Parma ham

Pizza Margherita con Mozzarella

z pomidorami i serem Mozzarella
mit Tomaten und Mozzarella
with tomatoes and Mozzarella cheese

Pizza Geppetto

z Karczochami, szynkq parmetiskq i cebulg
mit ArtischocKen, Parmaschinken und Zwiebeln
with artichoKes, Parma ham and onion

Pizza Broccoli
z broKutami

mit Broccoli
with broccoli

Pizza Scampi

z KrewetKami i czosnKiem
mit Krevetten und Knoblauch
with shrimps and garlic

‘Pizza Rustichello

z KrewetKami, matzami i czosnKiem

mit Krabben, weiffen Muscheln und Knoblauch
with shrimps, mussels and garlic

Pizza Tropicana
z serem Mozzarella, ananasem i brzoskwiniami
mit Mozzarella, Ananas und Pfirsich

with Mozzarella cheese, pineapple and peaches

Pizza Tutto

wedtug Zyczenia naszych Gosci
nach Ihrem Wiinsch

according to the Guest’s wish

‘Pizza Rustica

wiejska z beKonem i cebulg
Bauernpizza mit Becon und Zwiebeln
cottage pizza with bacon and onion

24,50 zf

27,50 zf

31,50 zf

25,50 zf

29,50 zf

23,50 zt

27,50 zf

26,50 zf

27,00 zf

$277

24,50 zf



445.

44e.

447.

448.
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Pizza con prosciutto di Parma e rucola

z szynkq parmeriskg, swiezymi pomidorami i rucoly
mit Parmaschinken, Tomaten und Rucola

with Parma ham, fresh tomatoes and rucola

Pizza Vegetariana

z w_yﬁranymi przez ‘Paristwa warzywami
mit gewihlte Germiise

with vegetables

Pizza di Maccelaio
rzeznicka z wedlinami
mit Wurst und Speck
with sausage and bacon

Pizza Orientale

z grillowang piersiq Kurczecia
mit gegrilltes Hihnchenfilet
with poultry meat

32,50 zf

26,00 zf

28,50 zf

28,50 zf

CARNE DI MANZO  MIESO WOLOWE RINDFLEISCH

549.

550.

551.

553.

554.

BEEF DISHES

Brasato alla milanese

Wotowina duszona z pomidorami, grzybami i winem
Rinderbraten nach italienischer Art
Roast beef with tomatoes and mushrooms

Misto alla griglia
Potmisek mies z grilla
Gemischter Grillteller
Grilled meat platter

Filetto alla griglia
Befsztyk z poledwicy z grilla
Rinderfilet gegrillt

Grilled beefsteak

Filetto Geppetto

Befsztyk z poledwicy z grilla z cebuly i Kaparami
Rinderfilet gegrillt mit Zwiebeln und Kapern

Beefsteak with onion and capers

Filetto al pepe verde

Filet z poledwicy w sosie z zielonego pieprzu
Rinderfilet mit Griiner-Pfeffer-Soffe

Sirloin filet with Madagascar green pepper

43,50 zt

46,50 zf

53,50 zf

55,00 zt

57,00 zf



555.

556.

557.
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Filetto Diana

Filet z poledwicy z pieczarkami i serem w sosie smietanowym
Rinderfilet mit Champignons und Kdse, mit Weifwein-Sahine-Sofe
Sirloin fillet casseroled with mushrooms and cheese

Filetto alla gorgonzola

Filet z poledwicy z sosem z sera Gorgonzola
Rinderfilet mit Gorgonzola-Sofe

Sirloin fillet with Gorgonzola sauce

Filetto Waldostana

Filet z poledwicy z szynky, pieczarkami i serem w sosie smietanowym
Rinderfilet mit Schinken, Champignons und Kise, mit Weifwein-Safine-Sofe
Sirloin fillet casseroled with ham, mushrooms and cheese

WszystKie potrawy migsne podajerny z dworma dodatKami. (wliczone w ceng)

58,00 zt

61,00 zt

61,00 zt

Alle Fleischgerichte werden mit zwei Beilagen serviert (inclusiv) / All dishes with two bonus extras

CARNE DI VITELLO MIESO CIELECE KALBFLEISCH

560.

561.

562.

563.

VEAL DISHES

Occeletto

Cielecina duszona w biatym winie z pieczarkami
Kalbsgeschnetzeltes mit Weiffwein und Champignons gediinstet
Veal stewed in white wine with mushrooms

Saltimbocca alla romana

KieszonKi cielgce nadziewane szynkq w sosie szatwiowym
Kalbstaschen mit Schinken gefiillt, mit Selbeisofle

Veal pocKets stuffed with ham

Cordon Bleu

Cielecina nadziewana szynkq i sererm

Kalbstasche mit Schinken und Kise gefiillt, mit Selbeisofe
Veal stuffed with ham and cheese

Ossobuco alla fiorentina

Plastry giczy cielecej duszonej z pomidorami i winem
Kalbshaxen-Scheiben nach fiorentinischer Art

Sliced veal knuckle cooked with wine and tomatoes

WszystKie potrawy migsne podajemy z dwoma dodatkami. (wliczone w ceng)

43,00 zf

45,50 zf

47,50 zf

57,50 zf

Alle Fleischgerichte werden mit zwei Beilagen serviert (inclusiv) / All dishes with two bonus extras



665.

666.

667.

668.

669.

670.

673.

674.

675.

676.
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CARNE DI MAIALE MIESO WIEPRZOWE
SCHWEINEFLEISCH PORK DISHES

Bistecca alla griglia
Stek ze schabu z grilla
Schuweinesteak gegrillt
Grilled steak

Cotoletta Milanese

Kotlet schabowy panierowany
Wiener Schnitzel
Viennese rissole

Scaloppini al vino bianco

Mer[a[iony z sosem smietanowym na biatym winie
mit Weiftwein-Sahine-Sofe

with cream sauce and white wine

Bistecca Geppetto
Stek ze schabu z grilla z cebulg i Kaparami

Schweinesteak gegrillt mit Zwiebeln und Kapern
Steak with onion and capers

Scaloppini alla cacciatore

Medaliony duszone w winie z cebuly, pieczarkami i paprykq
Medaillonen mit Zwiebeln, Papryka und Champignons gediinstet
Italian style porKk rissole

Scaloppini al limone

Medaliony w sosie cytrynowym
Medaillonen mit Zitronen-Sofe
Medallions in lemon sauce

Scaloppini alla paesana

Medaliony ze szynkq i pieczarkami w sosie smietanowym
Medaillons mit Schinken und Champignons, mit Weifwein-Sahne-Sofe
Medallions with ham and mushrooms

Scaloppini Bolognese

Medaliony z szynkq i serem w sosie smietanowym
Medaillons mit Schinken und Kise, mit Weiffwein-Sahne-Sofe
with ham and cheese

Scaloppini Waldostana

Medaliony z pieczarkami, szynkq i serem w sosie Smietanowym
Medaillons mit Champignons, Schinken und Kise, mit Weifwein-Safine-Sofse
Casseroled with mushrooms, ham and cheese

Scaloppini alla gorgonzola
Medaliony z sosem z sera Gorgonzola
mit Gorgonzola-Sofe

with Gorgonzola sauce

41,50 zf

41,50 zt

45,00 zt

43,50 zt

45,50 zf

45,50 zf

46,50 zf

47,00 zf

49,50 zt

50,00 zt
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WszystKie potrawy migsne podajemy z dworma dodatKami. (wliczone w ceng)
Alle Fleischgerichte werden mit zwei Beilagen serviert (inclusiv)
All dishes with two bonus extras

CARNE DI POLLO DANIAZ DROBIU GEFLUGELGERICHTE

781.

783.

784.

785.

786.

787.

880.

881.

POULTRY DISHES

La coscia di pollo alla griglia 3500 zf
UdKo Kurczecia z grilla z mastem czosnKowym

HihnchenKeule gegrillt mit Knoblauchbutter

Grilled chicken leg

Filetto dipollo al capperi 39,50 zf
Filet z Kurczecia w sosie Kaparowym

Hihnchenfilet mit Kapern-Sofie

ChicKen fillet in caper sauce

Filetto dipollo al arancia 39,50 zf
Filet z Kurczecia w pomarariczach

Hishnchenfilet mit Orangen gediinstet

ChicKen fillet with oranges

Filetto dipollo al limone 39,50 zf
Filet z Kurczecia w sosie cytrynowym

Hishnchenfilet mitZitronensofe

ChicKen fillet with lemon sauce

Filetto di pollo Hawaii 41,00 zf
Filet z Kurczecia zapieKany z szynky, serem i ananaserm

Hihnchenfilet mit Schinken, Kise und Ananas tiberbacken

Chicken fillet casseroled with ham, cheese, and pineapple

Filetto dipollo alla griglia con burro di aglio 40,00 zf
Filet z Kurczecia z grilla z mastem czosnKowym

Hihnchenfilet gegrillt mit Knoblauchbutter

Grilled chicken fillet with garlic butter

WszystKie potrawy migsne podajerny z dwoma dodatKami. (wliczone w ceng)

Alle Fleischgerichte werden mit zwei Beilagen serviert (inclusiv)
All dishes with two bonus extras

PLESCE RYBY FISCHE FISH DISHES

Halibut fritto con limone 59,50 zf
Filet z halibuta niebiesKiego saute z mastem i cytryng

Heillbutfilet gebraten mit Butter und Zitrone

Fried greenland halibut fillets with lemon

Merluzzo fritto con limone 5550 zf

Filet z dorsza atlantycKiego saute z mastem i cytryng
Kabeljaufilet gebraten mit Butter und Zitrone
Fried atlantic cod fillets with lemon



883.

884.

885.

887.

889.

890.

891.

892.

894.

895.
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Lucioperca con il sugo di aneto

Filet z sandacza duszony w sosie Koperkowym
Zanderfilet mit Dillsoffe gediinstet

Zander fillets with dill sauce

Lucioperca alla calabrese

Filet z sandacza duszony w pomidorach i winie
Zanderfilet mit Wein und Tomaten gediinstet
Zander fillets with tomatoes sauce

Lucioperca fritta con limone

Filet z sandacza sauté z mastem i cytryng
Gebratenes Zanderfilet mit Butter und Zitrone
Fried zander fillets

Cozze alla pescatora

Matze w sosie pomidorowym

Miesmuscheln in Tomatensofse
Mussels with Tomatoes sauce

Trota fritta con limone

Pstrag sauté z mastem i cytryng
Gebratene Forelle mit Butter und Zitrone
[ried trout

Salmone fritto con limone

£osos sauté z mastern i cytryng
Lachs gebraten mit Butter und Zitrone
Salmon saute with butter and lemon

La fantasia di salmone, gamberetti e granchio con salsa di spinaci
Fantazja z tososia i Krabow z KrewetKami i sosem szpinakowym
Phantasie aus Lachs, Krabben und Krevetten mit Spinatsofe

Salmon, crabs and shrimps fantasy

Sogliola fritta

Sola sauté z mastem i cytryng
Seezunge gebraten mit Butter und Zitrone
Sola saute with butter and lemon

Gamberoni piccante

KrewetKi oceaniczne w pikantnym sosie smietanowym
Geschilte Garnelen mit pikanter Sahne-Sofle

Ocean sﬁringis in picquant sauce

Gamberoni alla griglia
KrewetKi oceaniczne z grilla
Garnelen gegrillt

Grilled ocean shrimps

WszystKie potrawy migsne podajerny z dwoma dodatkami. (wliczone w ceng)

57,50 zf

56,50 zf

55,50 zf

46,50 zf

42,50 zt

48,50 zt

5550 zf

51,50 zf

69,50 zt

69,50 zt

Alle Fleischgerichte werden mit zwei Beilagen serviert (inclusiv) / All dishes with two bonus extras
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PIATIT PER I BAMBINI _PORCIE DZIECIECE KINDERTELLER

897.

898.

899.

900.

901.

902.

903.

904.

CHILDREN PORTIONS

Spaghetti Bolognese / Napoli (1/2) 11,50 zt
z sosem bolotisKim / pomidorowym

mit Sofle Bolognese / Tomatensofse

with Bolognese / Napoli sauce

Spaghetti Carbonara con panna (1/2) 11,50 zf
ze smietanq i szynkg

mit Sahne und Schinken

with cream and ham

Cotoletta Milanese (1/2) 24,00zt

Kotlet panierowany (1/2)
Wiener Schnitzel (1/2)
Viennese rissole (1/2)

DESSERT  DESERY DESSERIS

Gelati 12,00 =zt
Lody / Eis / Icecreams
(do wyboru lody waniliowe , czeKoladowe , truskawKowe , orzechowe)

Frutta con panna 14,50 zf
Puchar owocow z bitq smietang

Fruchtsalat mit Schlagsahne

Fruit with cream

Zabaglione con frutta 15,50 zf

Owoce z sosem zabaglione
Mazedonischer Fruchtsalat mit Schaurncreme
Fruit with Zabaglione sauce

Tiramisu 16,00 zf
Deser biszKoptowy

Biskuitdessert

Italian bisquit dessert

Gelati con panna 15,50 zf
Lody z bitq smietang

Eis mit Schlagsahne

Ice-creams with cream
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905.  Gelati Estella 17,00 zt

Deser lodowy / Eis-‘Dessert / Ice-cream dessert
(do wyboru lody waniliowe , czeKoladowe , truskawKowe , orzechowe)

906.  Gelaticon zabaglione 16.50 zt
Lody z sosem Zabaglione

Eis mit Schaumcreme
Ice~creams with Zabaglione sauce

907.  “Torta della casa 7,50 zt
Ciasto domowe
HausKuchen
Home made cake

908. ‘Panna Cotta 12,50 zf
Deser smietanKowy o smaku wanilii
ITtalienisches Safnedessert
Italian cooked cream

NAPOJE GORACE _WARME GETRANKE _HOT DRINKS

Herbata Ronnefeldt  Ronnefeldt TEA

Najlepsze herbaty firmy Ronnefeldt podajerny w Tea Caddy. Wykonane z naturalnych witoKien
woreczKi na herbate zapewniajq umieszczonej w nich najlepszej, lisciastej herbacie duzo miejsca,
dzieKi czermu moze ona oddac petnie swego smaku. Kazdy tyk herbaty staje sie prawdziwg
przyjemnoscig.

We serve exquisite Ronnefeldt tea In the Tea Caddy. Its large tea bags is made of natural fibres and guarantees that
the tea leaves can properly develop their own aroma. Thus, every cup of tea becomes a true pleasure.

JASMINE TEA - Herbata zielona aromatyzowana / Tee 10,50 zf
CHINA SUMMER (zbior letni)

Aromatyczna i subtelna stodycz swiezo zerwanych
Kwiatow jasminu dopefnia tq delikatng zielong herbate z Chin.

CREAM ORANGE - Herbata ziotowa aromatyzowana / Tee 10,50 zf
Petny delikatny smak lisci Krzewu Roibosh, stodKa,
Kremowa wanilia, oraz orzezwiajgca nutka pomarariczy.

SWEETBERRI'ES - Herbata owocowa aromatyzowana / Tee 10,50 zf
ZaskaKujaco petny smak i aromat trusKawek, malin, jabtka, dziKiej rozy
i jabtka pochodzq z prawdziwych czqstek owocow i soKu owocowego.

FARL GREY - Herbata czarna aromatyzowana / Tee 10,50 zf
Darjeeling IGFOP
Delikatna herbata o subtelnym zapachu bergamotKi

MORGENTAU (Rosa poranna) - Herbata zielona aromatyzowana 10,50 zf

Sencha z Kwiatami
LekKo cierpkawa herbata o delikatnie owocowym aromacie
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GREENLEAF Herbata zielona / Tee

Darjeeling KGFOP

Szlachetny gatunek herbaty z plantacji na wyZynnych terenach Indii
z podKreslonym, lekKo Kwiatowym zapachem

MINT ¢ FRESH Herbata mietowa / Tee
Aromatyczna herbata migtowa

Herbata / Tee

(czarna [ub owocowa)

Espresso 6 4,

Caffe Lungo 6 4.

Cappuccino 6 4.

Caffelatte 6 4.

Espresso Corretto 6/ 104.

z dodatKiem / wahlweise mit :
Amaretto, Stock, WhisKy, Sambuca
Irish Coffee 6,5/ 104.

I Piaceri del caffe (cocktaile Kawowe)

Espresso crema
Espresso crema shaKerato

Ice caffe - Kawa mroZona z lodami waniliowymi i bitq smietang

Marocchino

MoKaccino

10,50 zt

10,50 zt

500 zf

7,50 zf
7,50 zf
8,50 zf
8,50 zf
11,00 zf

11,00 zf

11,50 zf
11,50 zf
12,50 zt
11,50 zt
11,50 zt

NAPOIJE ZIMNE  KALTE GETRANKE COLD DRINKS

Woda gazowana 0.2 [

Woda b/5 0.2 1.

Woda - dzbanek 1 litr

Tonic 0.2 [.

Pepsicola 0.21

Pepsi cola light 0,2 [

7 up 021

Mirinda 0.2 [.

Ice Tea lemon/peach/green 0.2 [
Shweppes bitter lemon 0.2 [
Shweppes american ginger 0,2 [
Sok swiezo wyciskany z pomarariczy/grapefruitow 0.2 L.
Sok pomarariczowy 0.2 .

Sok pomidorowy 0.2 [

Sok grapefruitowy 0.2 L.
Nektar z czarnej porzeczKi 0.2 [

3,50 zf
3,50 zf
14,00 zf
4,50 zf
4,50 zf
4,50 zf
4,50 zf
4,50 zf
4,50 zf
4,50 zf
4,50 zf
10,00 zt
4,50 zf
4,50 zt
4,50 zf
4,50 zt
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SoK jabtkowy 0.2 L. 4,50 zf
Piwo niskoalkoholowe 0.33 [. 6,50 zt
Woda PERRIER 0.33 [ 8,50 zt
Woda VITTEL 033 [ 6,50 zf
PIWO BEER
BeczKowe / vom Faf 0,3 [ 6,50 zf
BeczKowe / vom Faf§ 0,5 850 zf
Lech but. 033 [ 6,50 zf
TysKie but. 0,33 [ 6,50 zf
Zywiec but. 0,33 [ 6,50 zf
Grolsch but. 0,33 [ 9,50 zf
Redd’s but. 0,33 [ 6,50 zf

VINO DELLA CASA  WINA DOMU  HAUSWEINE

Twoje ulubione wino na wynos w przyjaznej cenie - zapytaj obstugi !

MONTALTO, Priocca:

CATARATIO-CHARDONNAY, 1GT~ Sicilia 75 ¢l 56,00 zf
50c/ 35,50 zf
10c/ 7,80 zf

Biate, niezwyKkle przyjemne wino. Barwo Zotto-stomkowa. W buKiecie wyrazne akcenty
Kapryfolium (wiciokrzew) i nuty citronelli - bardzo aromatycznej trawy cytrynowej. W ustach
dobra struktura i wyczuwalna mineralnosc, na tle bardzo dobrze wywazonej Kwasowosci.
Sug. Kulinarne: przystawKi z owocow morza, zrazy rybne, zupy i odpowiednio dojrzaty ser
pecorino.

NERO D’AVOLA T GT—- Sicilia 75¢cl 56,00 zf
50cl 35,50 zt
10cl 7,80 zf

SycylijsKie czerwone wino, o gteboKiej i intensywnej, czerwono-rubinowej barwie. W nosie nuty
owocowe, wypeltnione stodKosciq owocow lesnych. W smaKu petne ciafo, w harmonii z oKrqgtymi i
stodKimi taninami. Dhugie, z owocowym finatem. Sug. Kulinarne: doskonate do makarondw Pesto,
czerwonego gri[&)wanego migsa i pieczonego sera pecorino.

MERLOT 1GT~ Sicilia 75l 56,00 ot
50cl 35,50 zf
Wino czerwone, 14.0 % 10cl 7,80 zf

GleboKi intensywny Kolor, prawie czarny z purpurowymi refleKsami. W nosie otwiera sig
aromatami Konfitury, czerwonych owocow, jezyn i suchosznych sliwek podKreslonych pikantnymi
przyprawami. W ustach subtelne taniny, wytrawne i petne ciato, odpowiednio zbalansowane i
trwate. Doskonate do potraw ttustych, do pasztetu z gesi, salami i innych migs oraz szczegolnie
do pieczonego prosiaka.
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SYRAH 1GT - Sicilia 75cl 56,00 zf
50cl 35,50 zf
Wino czerwone, 13.5 % 10c/ 7,80 zf

Intensywna, purpurowo-czarna barwa z fioletowymi refleKsami. Mocne aromaty fiotkow i
czarnej porzeczKi wzbogacone nutami [ukrecji i czarnego pieprzu. W ustach petne, taniny w
harmonii z oKrqgtym ciatem, z podpiekanym i pikantnym finiszem. 70% wina dojrzewa przez
cztery miesigee w beczKach z debu francusKiego, a 30% w stalowych zbiornikach, zanim zostanie
zabutelKowane.

WINA CZERWONE/ ROT/ RED
Q?OKQOIZW\[‘HCO, ROSSO DEL BORGO 75cl 51,00 zf
10cl 7,20 zf

Doskonate na Kazdg okazje potstodKie wino czerwone o bardzo tagodnej charakterystyce,
produKowane ze specjalnie seleKcjonowanych gron. Barwa rubinowo-czerwona z fioletowymi
refleKsami. BuKiet bardzo aromatyczny, peten fiotkow i maliny. W smaku przyjemna stodycz,
duzo owocu, z delikatng nutq owocow lesmych. Polecane dla 0sob o delikKatnym podniebieniv.
PotstodKie / semi sweet

VINO ALLA MANDORLA, Antico S. G iorgio 75¢cl 69,00 zt
StodKie wino likierowe o smaku migdatow 10c/ 980 zf
StodKie /sweet

Region Toscana:

CHIANTI Poggio Felice 75cl 66,50 zf
D.0.CG. - VINO SORELLI 10l 930 zf

Jak Kazde dobre Chianti ma gteboKi rubinowoczerwony Kolor.
W buKiecie zawiera wisnie, suszone owoce, lekKg nute przypraw.
Wytrawne / dry

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE DOC 75cl 70,00 zt
Salvalai

Solidna Valpolicella, uzyskana dzieki odpowiedniej selekcji najlepszych gron Corvina Veronese i
Rondinella. Czerwono-rubinowa barwa przepetniona jest buKietem dojrzatych wisni i czarnych
Jjagod, zaznaczonych rowniez przyjemnie w smaku. Dzieki taKim walorom odczuwamy, iz wino
jest zrownowazone, gtadKie i nadspodziewanie dtugie.

Wytrawne / dry

SALBANELLO (Cabernet, Malbech) delle Venezie 75¢cl 70,00 zt
IGT Paladin

Delikatna dojrzatosc Malbecha i bogactwo struktury Cabernet potgczone razem tworzgq
wspaniate wino, Kobiece w charaKterze, trafiajgce w gusta 0sob o deliKatnych podniebieniach,
bedqce jednoczesnie radosnym uzupetnieniem spotkar towarzysKich. Barwa zblizone do
gteboKiego potysKujqcego rubinu. BuKiet intensywny i dtugotrwaty, delikatnie winny z
malinowym aromatem. W smaKu zharmonizowane, z wyczuwalng delikatng nutq stodKosci

i lekKim ziotowym posmaKiem.

Wytrawne /dry
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A MANO, PRIMITIVO DI PUGLIA - A. Mano 75¢cl 80,00 zt
WyniK szlachetnej winifikacji grona Primitivo. A. Mano dzieki niebywatej pasji jego tworcow
Jest winem elegancKim, mienigcym sie teczq aromatow i prayjemnych wraZen nieosiggalnych dla
innych producentow. Ma barwe gleboKiej czerwieni przy buKiecie ztoZonym, intensywnym, z
elementami sciotki lesnej, jezyny, morwy i czarnej jagody. W smaKu mocne, zrownowazone,
dtupie z dominujgcq czarng jagodq, borowkq i nutq balsamicznego drewna.

Wytrawne / dry

LEONARDO CHIANTI DOCG 75 ¢l 80,00 zf
Cantine Leonardo da Vinci Na przestrzeni ostatnich Kilku lat nieKwestionowany lider

w Kategorii Chianti. WieloKrotny medalista. Wino prawie granatowe o niecodziennej gestosci,
dtugie z podKreslonym owocem ciemnej czeresni i jezyny na tle wanilii i miety, z wyczuwalng
obecnoscig delikatnych garbnikow. Zrownowazone, migkKie, intensywne i aromatyczne.

BukKiet intensywny, z charakterystyczng owocowq nutq, szczegolnie wyczuwa sie wisnie oraz
mieszanke przypraw z dominujqcym czarnym pieprzem. Prezentuje niebywale bogatq i odwazng
strukture. Przekonaj sig jak smakuje doskonatosc! DosKonale Komponuje sie z daniami migsnymi.
Nadaje sie rowniez do podawania z tradycyjnym daniem romarsKim:

makaronem i broKufami z rosotu. Temp. serw. 18 stopni Celsjusza.

Wytrawne /dry

Region Abruzzo:

MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0 DOC 75cl 97,00 zt
Cantina Zaccagnini

ZnaKomite wino o czerwono-rubinowej barwie z fioletowymi refleKsami, produkowane z gron
Montepulciano, uprawianych posrod wzgorz Bolognano. Intensywny charaKterystyczny buKiet
peten aromatow najszlachetniejszych gron. W smaku owocowe, petnocieliste i KrzepKie, z dobrze
zbalansowanymi taninami, Ktore zawdzigcza szesciomiesigcznemu dojrzewaniu w debowych
beczKach. Potencjat dojrzewania: 3 lata. Temperatura serwowania 16-18 stopni Celsjusza.
Wytrawne / dry

CHIANTI CLASSICO S. Michele Gallo Nero 75¢cl 107,50 zf
DOCG — VINO SORELLI

Tresciwe dobrej jaKosci czerwone wino, 0 owocowym smaku i bogatych aromatach.

Pasuje do wielu maKaronow, migs, serow, ryzu. Mocny i zwarty smak.

Wytrawne / dry

Region Piemonte:

BARBERA d’ASII DOC - Castello del Poggio 75¢cl 107,50 zf
Zitota medalistKa, solidna Barbera petna tagodnej harmonii smaKu, soczysta i intensywnie
owocowa. Po potrocznym dojrzewaniu w beczutkach z debu francusKiego, trafia do butelek
gdzie lezaKuje przez nastepne 6 miesiecy. Barwa czerwono-rubinowa z miedzianymi refleKsarmi.
Szczegolnie polecane do potraw z wieprzowiny, gotowanego migsa oraz makaronu podawanego
w bogatych” sosach. Temperatura serwowania to oKoto 18-20 stopni Celsjusza. Grona: 100%
Barbera. Wytrawne/dry
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MONILE vino di ripasso, Valpolicella Superiore DOC 75cl 128,00 zt
Salvalai

Nowa Klasa wina powstajqca w wyniku ponownej fermentacji Valpolicelli Classico Superiore po
potgczeniu jej z wycisnigtym soKiem z wysuszonych gron przeznaczonych do produkcji Amarone.
DzieKi taKiermu procesowi powstaje doskonate wino charakterem zblizone do Amarone.
Dojrzewa 8 miesigcy w beczKach z debu ze Stowenii i z Allie. Nastepnie doskonali swojg
szlachetnosc przez Kolejne 6 miesiecy lezaKujgc w butelKach. Jest tegim i dlugowiecznym winem,
prayjemnie aksamitnym, oferujqgcym aromaty lesnych owocow i Korzennych przypraw.

Wytrawne /dry

CABERNET SAUVIGNON, Sicilia IGT 75 cl 132,00 zf
Feudo Principi di Butera

Wino czerwone wytworzone w 100% z gron Cabernet Sauvignon. Barwa ciemno-rubinowa,
bardzo skoncentrowana. Intensywne w zapachu niczym dojrzata, pachngca czerwonymi owocami
Konfitura z wyczuwalnymi Kwiatowymi elementami, a w finale wanilia. W smaku ztoZone,

0 bogatym eKstrakcie owocowo-Kwiatowym. Idealne do makarondw, migs barbacue,

dojrzatych serow i dan z ryZu. Temperatura serwowania 18 stopni Celsjusza.

Wytrawne / dry

CASTELLO D’ALBOLA CHIANTI CLASSICO DOCG 75¢cl 158,00 zf
Castello d’Albola

Doskonate Klasyczne Chianti, wyprodukowane z gron szczepu Sangiovese i Canaiolo.

Wino o delikatnej i zwartej strukturze. Wyjatkowo przyjemny lekKo fiotkowy buKiet,

elegancja i harmonia smaKu. Barwa czerwono — rubinowa, przechodzqea w barwe dojrzatego
owocu granatu. W smaku wytrawne, harmonijne, pefne wigoru i sify.

Wino nalezy serwowac o temperaturze 16 — 18 stopni Celsjusza.

Wino to wspaniale pasuje do dar maKaronowych oraz wykwintnych dari migsnych.

Wytrawne / dry

Region Friuli:

BERENGARIO (Cabernet Sauvignon, Merlot) 75¢cl 229,00 zf
VENEZIA GULIA 1GT - Zonin Szlachetny Berengario byt Ksieciern Friuli

i pierwszym Krolem Weoch, Ktory przynidst pokdj, dobrobyt i wytwornosé swojerrs Krolestwu.
Tysiqc lat pozniej firma Zonin oddajgc hotd temu monarsze, zadedyKowata mu wino, Ktore jest
nie mniej arystoKratyczne. Wytworzone ze szczepow Cabernet Sauvignon i Merlot, uprawianych
w regionie Friuli, a dojrzewajgce w debowych beczutkach z Allier. Wino o Kolorze rubinowym

z odcieniami granatowymi, petnym buKiecie z odrobing wanilii. Smak wytrawny, bardzo
elegancKi z wyrozniajgcq sie trwatoscig. Powinno byc podawane o temperaturze 16-18 stopni
Celsjusza. Perfekcyjnie taczy sig z czerwonymi pieczonymi migsarmi i dobrymi, dojrzatymi serami.
Wytrawne / dry
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BAROLO DOCG Vigna San Biagio - Grimaldi 75¢cl 279,00 zf
Wysmienite Barolo produKowane ze specjalnie wyseleKcjonowanych gron Nebbiolo

z winnicy San Biagio w La Morra. Po oKresie Kontrolowanej fermentacji dojrzewa 3 lata

w debowych beczKach, a nastepnie w matych barriques z debu francusKiego. Pozniej przelewane
Jjest do butelek, gdzie doskonali swoje wtasciwosci, pozostajgc u producenta przez okres Kilku
miesiecy. Barwa gleboKiej czerwieni z pomarariczowymi refleKsami, Ktdre poglebiajq sie wraz

z wieKiem. Intensywny buKiet przypominajqcy fiotki i dzikie réZe. W smaku bardzo
zrownowazone, wytrawne i przyjemnie dtugie. Wino dtugowieczne o ogromnym potencjale
dojrzewania. Polecane do bogatych pieczeni, duszonych mies oraz serow. Aby w petni docenic
zalety tego wielKiego wina nalezy je otworzyc i przechowywac w temperaturze pokojowej

na 2-3 godz. przed podaniem. Temperatura serwowania 17-18 stopni Celsjusza.

Wytrawne / dry

WINA BIALE ! WEISS | WHITE

Region Marche :

VERDICCHIO CL, Dei Castelli Di Jesi 75cl 46,00 zf
D.0.C. RIONE

Jasnozotta barwa z zielonKawymi refleKsami. Swieze aromaty biatych owocow

i cytrusow. W ustach Zywa Kwasowosc i mineralne posmaki.

Wypada dobrze z pizzq, maKaronami i zimnymi miesarmi.

Wytrawne / dry

BORGOANTICO, BIANCO DEL BORGO 75 ¢l 51,00 zf

10c/ 7,20 zf
DosKonate na Kazdg okazje potstodKie wino biate o bardzo fagodnej charakterystyce,
produkowane ze specjalnie seleKcjonowanych gron. Barwa jasno-stomKowa z zielonkawymi
refleKsami. BuKiet aromatyczny, peten wiosennych Kwiatow oraz gruszKi. ‘W smaku przyjemna
stodycz, duzo owocu, z delikatng nutkq miodu. Polecane dla 0sob o deliKatnym podniebieniu.
PotstodKie / semi sweet

Zegion Lazio :
FRASCATI SUPERIORE 75¢cl 56,00 zf
D.0.C. RIONE 10c/ 8,20 zf

Stomiano Zotta barwa, winny leKKo trawiasty aromat, lekKo Kwaskowe
i harmonijne w smaku. Swietne do pizzy, maKarondw, ryzu i jasnego migsa.
Wytrawne / dry

ORVI'ETO CLASSICO AMABILE, DOC - Cardeto 75 cl 61,50 zf
Doskonale zbalansowane wino potwytrawne z wyczuwalng nutq stodKosci. Wytwarzane z gron
Trebbiano, Malvasia, Grechetto, Venlello i Drupeggio. Barwa Zotto-stomkowa z delikatnymi
zielonymi refleKsami. BuKiet intensywny a zarazem subtelny i delikatny z zauwazalng owocowq
nutq. W smaku przyjemnie stodkawe, miekKie i elegancKie z charakterystycznym akcentem biafych
owocow. Idealne wino dla 0s6b o delikatnym podniebieniw. Doskonale pasuje do catego positku
nie pormijajgc deseru.

Potwytrawne / semi dry
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SOAVE DOC — Zonin TP 75¢cl 66,50 zf
£agodnie wytrawne, biate wino wytwarzane w 100% z gron Garganega. Barwa

Jjasna, Zotto-stomKowa ze ztotymi refleKsami. BuKiet intensywny z elementami Kwiatow
migdafowea i akacji oraz wyczuwalng nutq owocow brzoskwini. W smaku wytrawne

a jednoczesnie tagodne, swieze, bogato owocowe, z dtugim subtelnym zaKoriczeniem.

Wytrawne / dry

Region Sicilia:

FIANO Bianco di Sicilia 1GT — Settesoli 75cl 71,00 zt
LeKKie i pachnqce biate sycylijsKie wino, o ztotej barwie z zielonymi refleKsami.

Intensywny zapach, z wyraZnie zaznaczong owocowosciq. Delikatne i przyjemnie

orzezwiajqce na podniebieniy, z wyraznymi nutami dojrzatych owocow.

grona:IOO% Fiano. ‘Temperatura serwowania: 10-12 stopni Ce[sjusza'

Wytrawne /dry

Region Friuli :

PINOT GRIGIO Venezia Giulia ' 75¢cl 77,50 zt
Smak aromatyczny, wytrawny, a jednoczesnie przyjemny i delikatmy.

Wino harmonijne i Zywiotowe, idealne do dari rybnych.

Wytrawne / dry

Region Trentino Alto Adige:

PINOT GRIGIO TRENTINO DOC — Casata Monfort 75 cl 97,50 zt
Delikatne biate wino o stomkowo-Zottej barwie z miedzianymi refleKsami.

W zapachu delikatne i przyjemne, leKKo przenikliwe. W smaku wytrawne petne

i zharmonizowane, z dobrq strukturq. NiezwyKle zrownowazone. Dzieki swojej finezyjnej
elegancji Pinot Grigio daje nam niespotykang réznorodnosc dobrych zestawiert Kulinarnych.
Wielokrotnie nagradzane, m.in. medalem ztotym na International Wine Challenge 2005,
zaliczane jest do wielKich win biatych. Jest dosKonatym aperitifem, swietnym partnerem dla ryb

i biatych migs, jak rowniez dla wytrawnych zup zaciagnietych sosem, dan na bazie jajek.
Wytrawne /dry

Region Piemonte:

L’ALTRO, Chardonnay, Piemonte DOC -- Pio Cesare 75¢cl 162,50 zf
Nazwa "L°Altro"oznacza “Inne”. W przeciwieristwie do ,Piodilei”, jednego z pierwszych
produktow tego stawnego producenta i nalezqcych do rodziny najbardziej prestizowych
Chardonnay , ,L’Altro” jest winem ,innym, odmiennym”...: swiezym, owocowym i leKKo
Korzennymw smaku. NietKnigte beczKq. Przy swojej leKKosci jest jednoczesnie

winem petnym, o bogatej strukturze, o delikatny buKiecie z nutami wanilii.

Temperatura serwowania 10-12 stopni Ce[sjusza.

Wytrawne /dry
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GAVI, DOC - Pio Cesare 75cl 172,50 zf
Wielki i stawny producent przedstawia swojq wersje jedynego biatego wina z Piemontu,
posiadajacego najuwyzszq Klasyfikacje jakosci. Barwa stomKowa z ciemnozielonymi refleKsami.
BuKiet petny, z wyczuwalnym aromatem owocow i szatwi. W smaku bogate, mocno zbudowane,
dobrze zbalansowane, z dtugo pozostajgcym w ustach przyjemnym i petnym posmaKiem. Gavi to
wino dtugowieczne, wazne dla ‘Piemonte, poniewaz przez wiele lat byfo jedynym winem biatym
produKowanym w tym regionie, a z uwagi na swoje niepowtarzalne walory spotykato sie z
uznaniem miedzynarodowym.

Wytrawne / dry

PAFOI BIANCO (Chardonnay, Savignon) 75¢cl 203,00 zt
Monferrato DOC — Icardi

Najwieksze ze wszystKich” to jedyne oKreslenie, Ktorym moZna wyrazic Kontakt z tym winem.
Absolutna ekstraklasa, wszystKie inne sprobowane przed nim i po nim sq bezlitosnie puste.
Najwigksze biate wina swiata mogq tylko pozazdroscic jego natezenia owocowosci i wiadczej
mocy. Barwa jasnostomkowa. BuKiet elegancki, zrownowazony, z wyczuwalnym aromaterm lisci
pomidordw, paproci i tropikalnych owocow. W smaKu petne, glicerynowo geste, intensywne a
zarazem orzezwiajgce. Jest jednym z najlepszych wiloskich win biatych wszechczasow. Podawane
powinno byc o temperaturze 16 stopni Celsjusza. Grona: Chardonnay, Cabernet Sauvignon.
Wytrawne /dry

WINA ROZOWE / ROSE/ ROSE
Ke‘gion Piemonte:
ROSE’S Vdt — ICARDI 75¢cl 112,00 zf

Arcydzieto najuwyzszego stopnia. Dzieki potaczeniu Kilku piemoncKich szczepow

powstato pigkne i pachngce réZzowe wino, w smaku niezwyKle aromatyczne, niczym réZany
ogrod zamKniety w butelce. Podawane powinno byc o temperaturze 10-12 stopni Celsjusza.
Wytrawne /dry

WINA MUSUIACE
SCHAUMWEIN
Region Veneto:
PROSECCO Brut, Vino Spumante Aromatico di Qualita 75¢cl 81,00 zf
Zonin 20cl 30,00 zt

Naturalna fermentacja pozwala na otrzymanie wina musujqcego o wysoKiej jakosci, doskonatej
perlistosci, swieZosci oraz aromatycznym buKiecie. Barwa jasno-stomKowa, lekKo pertowa. BuKiet
intensywny, swiezy, owocowy, leKKo ziotowy, Kojarzqcy sie z glicynig. Perfekcyjna harmonia
owocowego, a zarazem wytrawnego, intensywnego i swieZego smaku. Wspaniate jako aperitif
oraz do leKKich positkow.

Wytrawne / dry
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Region Lombardia:
BELLAVISTA, Franciacorta Cuve Brut DOCG 75cl
Bellavista

293,00 zf

Najbardziej prestizowa firma w regionie Franciacorta nazywa sie Bellavista i jest chlubg
whosKiego swiata winiarsKiego. Ze wszystKich win Belllavisty zawsze solidny ”Cuvee Brut”
najlepiej oddaje jakosc i Klase Franciacorty. Wino petne szlachetnie perlgcych sie babelkow,
z wyczuwalng w zapachu stodyczq, przechodzqcq w delikatng wori cytrusow, jabtek, cedru

oraz biatych Kwiatow, Ktorym towarzyszy leKKi powiew wanilii, przyjemnie Kremowe
w ustach, rzesKie i pulsujgce Zyciem w swojej owocowej swiezosci, bardzo dfugie,

zrownowazone, niezwykle elegancKie w finale. Jego tajemnica zawarta jest w odpowiednim
doborze gron pochodzqcych z 25 réZnych teroir” nalezqcych do Bellavisty. Jak rowniez
taczenia ich z piecioma ostatnimi roczniKowymi spumante, przechowywanymi w piwnicach
Bellavisty. Za stawe i mistrzowskg Klase Franciacorta Cuvee Brut odpowiada Mattia Vezzola,

nagrodzony tytutem wtosKiego enologa roku 2004.
Grona: 90% Chardonnay, 5% Pinot Bianco, 5% Pinot Nero.

Wytrawne / dry
SZAMPAN

Piper-Heidsieck Brut A.C. Champagne 75 cl
Piper-Heidsieck Brut A.C. Champagne 37,5 cl

PORIO
Porto 40ml
VERMOUTH
Martini
bianco/rosso/rose/dry 100m[
APERITL
Campari Bitter 40ml
Ramazzotti 40ml
GIN
Gordon’s 40ml
RUM
Malibu 40 ml
Bacardi 40 ml
TEQUILA
Olmeca ‘Bianco 40 ml

Olmeca Anejo 40ml

299,00 zf
155,00 zf

9,00 zf

7,50 zf

9,00 zf
12,00 zf

10,50 zt

9,00 zf
10,50 zf

15,00 zf
15,00 zt
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WODKI  VODKAS

PBols Vodka 40 ml 6,00 zf
Smirnoff 40 ml 6,00 zt
Absolut Blue 40 ml 8,00 zf
Absolut Citron 40 ml 8,00 zf
Absolut Currant 40 ml 8,00 zf
Finlandia 40ml 800 zf

WODKA GATUNKOWA _KIND OF POLISH VODKA

Soplica Tradycyjna Gorzka ~ 40ml 6,00 zf
Zubrowka 40ml 6,00 zf
COGNAC
Remy Martin VS 20 ml 20 ml 15,00 zt
Hennessy Fine de Cognac 20 ml 15,00 zt
BRANDY
Stock 40ml 950 zf
Metaxa ***** 40ml 10,00 zt
Napoleon 40 ml 8,50 zt
Grappa 40ml 15,00 =zt
WHISKY, WHISKEY er BOURBON
Johnnie Walker Green Label 40 ml 25,00 zt
Johnnie Walker ‘Black Label 40 ml 19,00 zf
Johnnie Walker Red Label 40 ml 12,00 zf
Ballantines (12 years) 40ml 19,00 zt
Ballantines 40ml 12,00 zf
Chivas Regal 40ml 21,00 zt
Jitn Bearn bourbon 40ml 14,00 zf
Jameson irish 40ml 14,00 zf
Jack Daniel’s Tennessee 40 ml 14,00 zt
LIKIERY
PBols Blue 40 ml 8,00 zf
Passoa 40ml 8,00 zf
Cointreau 40ml 10,00 zf
Bailey’s 40ml 13,00 zf
Sambuca 40ml 13,00 zf
Jdgermeister 40 ml 800 zf
Amaretto 40ml 10,00 zf

Sambuca al cafe 40ml 15,00 zf
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DRINKI I KOKTAILE  DRINKS AND COCKTAILS

AMAZONIA
4cl Bols VodKa+4cl Passoa+12cl sok pomaraticzowy

KAMIKAZE
4cl Bols VodKa+2cl Bols Blue+2cl sok z cytryny

KAMELEON
4cl Bols VodKa-+2cl Bols Blue+sok pomarariczowy

MARGARITA
2cl Cointreau-+4cl Tequila+Icl soK z cytryny

METAXA SUNSET
el Metaxa*****+0,5cl Bols Grenadina+8cl sok pomarariczowy

UZDROWICIEL
4cl Jagermeister-+sok jabtkowy

PAPIEROSY  CIGARETTES

Marlboro
She

16,00 zt

13,00 zt

14,00 zf

23,00 zf

13,00 zf

12,00 zf

Cena urzedowa
Cena urzedowa
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DODATKI DO DAN GEOWNYCH
BEILAGE FUR HAUPIGERICHTE

ADDITIONS TO MAIN DISHES

JfrytKi french fries

74 rice

makaron noodles

satatka mieszana mix salad

s0s cocktailowy coctail sauce

505 smietanowy cream sauce

s0s bolorisKi bolognese sauce

s0s napoli napoli sauce

s0s gorgonzola gorgonzola cheese sauce
so0s al pepe pepe sauce

s0s zabaglione zabaglione sauce

spaghetti dodatek spaghetti addition
tagliatelle dodatek  tagiatelle addition

penne dodatek penne addition
tortellini dodatek tortellini addition
masto butter

masto czosnkowe garlic butter
tosty toasts

Panini panini

brokuty dod. do migs  broccoli,suppl. to meats
szparagi dod. do migs  asparagus suppl. to meats
szpinak dod. do mies  spinach suppl. to meats
duzy buKiet jarzyn  big bunch of vegetales
KroKiety ziemniaczane potatoes croquettes
gnocehi dodatek gnocchi supplement

505 czosnKowy garlic sauce

ziemniaki z wody potatoes from water
ziemniaki zasmaZane z rozmarynem  fried potatoes with rosemary
duzy buKiet jarzyn  big bunch of vegetables
pieczarki smazone  fried mushrooms
pieczarkiw smietanie  trushrooms in cream

1Yz biaty white rice

szparagi swieze the fresh asparagus
foccacia italian bread
szparagizie[one green asparagus

dziki ryz wild rice

7,50 zf
7,50 zt
7,50 zf
7,50 zf
6,00 zf
7,00 zf
800 zf
7,00 zf
12,00 zt
10,00 zf
7,00 zf
7,50 zf
7,50 zf
7,50 zf
12,00zt
3,00 zf
3,50 zf
3,50 zf
4,50 zt
9,00 zt
10,00 zt
10,00 zf
13,00 zf
7,50 zf
10,00 zf
3,50 zf
7,50 zt
7,50 zf
7,50 zf
9,00 zf
11,00 zf
7,50 zf
13,00 zf
4,50 zf
14,00 zf
13,00 zt
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DODATKI DO PIZZY,SPAGHETII, RISOTIA
BEILAGE FUR PIZZA,SPAGHETI, RISOTIO
ADDITIONS TO PIZZA, SPAGHETII, RICE

2050. brzoskwinia 2x 1/2 szt. Peach 3,50 zt
2051. ananas 2 szt. pineapple 3,50 zf
2052.  ser Zotty yellow cheese 6,00 zf
2053. ser mozzarella mozzarella cheese 6,00 zf
2054.  ser gorgonzola gorgonzola cheese 12,00 zf
2055.  papryka stodka sweet pepper 3,50 zt
2056. pieczarki champignons 3,50 zt
2057. szynka ham 500 zf
2058. salami salami 500 zf
2059. oliwKi zielone green olives 500 zt
2060.  Kapary capers 4,50 zf
2061. Karczochy artichokes 5,00 zf
2062. cebula onions 2,00 zf
2063.  jajko eqys 2,00 zt
2064. sardele anchovies 6,00 zf
2065.  turiczyk tuna 7,00 zf
2066. fruttidimare seafood 10,00 zt
2067. vongole mussles 10,00 zf
2068. Krewetki shrimps 10,00 zt
2069.  szynka parmeriska Parma ham 18,00 zt
2070.  szparagi asparagus 6,00 zt
2071.  szpinak sieKany chopped spinach 550 zf
2072. groszek pea 2,50 zf
2073.  broKuty broccoli 500 zt
2074.  tosos wedzony stmoked salmon 12,00 zf
2075. owoce b/d Sruits 7,00 zf
2076. melon melon 8,00 zf
2077.  pomidory swieze fresh tomatoes 6,00 zf
2078. bulion broth 6,50 zf
2079.  szpinak lisciasty spinach 7,00 zf
2080.  fasola bean 16,00 zf
2081. bita smietana whipped cream 6,00 zt
2082. lody b/d ice-creams 3,00 zf
2083. papryka strgkowa ostra spicy pepper 6,00 zft
2084. bekon becon 7,00 zt
2086. ser feta feta cheese 500 zf
2087.  suszone pomidory dry tomatoes 12,00 zt
2088. kabanos dry sausage 900 zf
2089.  Kurczak grillowany grilled chicken 7,00 zf
2090. oliwKi czarne black olives 500 zt
2091. ruccola rocKet salad 7,00 zt
2093. KuKurydza corn 4,00 zt

2094. parmezan parmesan 12,50 zf
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100g
1504/80g
1209
1209
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GRAMATURY POTRAW
278, 350¢ 437, 3304
279, 350¢ 438, 400g
280.  350g 439, 400¢
281, 350¢ 440.  380¢
282, 350¢ 441, 380¢
283, 300¢ 442, 400g
285, 350¢ 444, 400g
288, 350¢ 445, 400g
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202 300, 115, 100y

. g . g
293, 300¢ 549, 1304/90g
205 350, 51 130,

. g . g
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. g . g
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309.  350¢ 669.  130g/90g
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101, 100, 55 130y
106 100, a5 13m0
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. g . g
415, 400g 894.  1304/90g
416, 400g 895.  130g
417, 400g 897. 1759
419, 400g 898. 1759
420.  400g 899. 70g
421, 400g 900.  110g
422, 4409 901.  130¢
423, 400g 902, 130g
424, 400g 903.  110g
425, 400¢ 904.  130g
426, 380g 905, 150¢
427, 400g 906.  130g
120, 1003 %08 100,

. g . g
430.  400g 2000.  120g
431, 400g 2001, 120¢
432, 400g 2002, 120g
433, 400¢ 2003.  120¢
434, 380¢ 2004.  100g
435, 3309 2005.  100g
436, 380g 2006.  100g

2007.
2008.
20009.
2011.
2012.
2013.
2014.
2015.
2016.
2017.
2018.
2019.
2020.
2021.
2022.
2023.
2024.
2025.
2026.
2027.
2028.
2029.
2030.
2031.
2032.
2033.
2034.
2050.
2051.
2052.
2053.
2054.
2055.
2056.
2057.
2058.
2059.
2060.
2061.
2062.
2063.
2064.
2065.
2066.
2067.
2068.
20609.
2070.
2071.
2072,
2073.
2074.
2075.
2076.
2077.
2078.
2079.
2080.
2081.
2082.
2083.
2084.
2085.
2086.
2087.
2088.
2089.
2090.
2091.
2093.

2094..

100g
100g
100g
1209
1209
1209
20g

20g

2 szt.
1209
90g

90g
90g
1209
1209
100g
1209
1209
20g
1209
1209
1209
1209
1209
1204
1209
1 szt.
1 szt.
50g
30g
30g
30g
409
409
409
409
20g
40g
50g
1 szt.
30g

409
409

50g
40g

40g
40g

80g
80g
80g
250g
50g

30g
1104

50g
1204

50g
50g

50g
50g
50g
50g



ESTELLA-CATERING

0d 1991 roku firma Estella prowadzi dziatalnos¢ cateringowq.

Dysponujemy niezbednym doswiadczeniem, doskonale wyszkolonym personelem,
specjalistycznym transportem oraz jednolitq zastawq stotowq dla 10.000 osob! Tylu gosci

mozecie Panstwo przyjqc z naszq pomocq, powierzajqc nam dbatosé o ich zadowolenie.

Chcqc wyjs¢ naprzeciw Panstwa potrzebom, gotowi jestesmy:

- zorganizowa¢ i na najwyzszym, mozliwym poziomie obstuzy¢ impreze prywatnq, baqdz
firmowq, w ktoryms z prowadzonych przez nas lokali na terenie Poznania i Suchego Lasu

- pomoc Panstwu w organizacji firmowego lunchu, cocktailu, bankietu lub green-party na
terenie prowadzonego przez Panstwa przedsiebiorstwa, dostarczajqc zamowione potrawy bqdz

tez zapewniajqc kompleksowq obstuge poczestunku wraz z jego niezbednq oprawq
- pojawia¢ sie u Panstwa w domu, byscie mogli Panstwo zajqc¢ sie zaproszonymi goscmi,
przygotowanie i podanie poczestunku pozostawiajqc naszemu wszechstronnie wyszkolonemu

personelowi, przy okazji przyjecia okolicznosciowego

- dostarczy¢é pod wskazany adres zamowione przez Panstwa potrawy, by utatwi¢ Panstwu
podjecie planowanych, bqdz niespodziewanych gosci

Dziatamy nie tylko na terenie miasta Poznania!

Bywalismy juz w Szczecinie, tLodzi, Rzgowie, Warszawie, Nadarzynie, Koninie, Kole,
Szczecinku, Watbrzychu itp.

O ile tylko budzet imprezy czyni to mozliwym, pojawiamy sie dla Panstwa i na koncu swiata!

Na przestrzeni minionych lat obstugiwalismy Prezydenta i kolejnych Premierow, Ministrow i
nastepce hiszpanskiego tronu. Jestesmy przekonani, Ze umiemy tez sprosta¢ Panstwa

wymaganiom!

tel. 61 861-85-16

61 861-85-01
fax 61 862-90-71
catering@estella.pl
ESTELLA - RESTAURACJE WLOSKIE

Poznan, ul. Garbary 41 Suchy Las, ul. Szkolna 20 Poznan, ul. Wegorka 20
tel. +48 61 852 34 10 tel. +48 61 892 60 36 tel. +48 61 864 92 69
kom. 697 906 672 kom. 693 749 333

Patac w Krzeslicach
Pobiedziska k.Poznania, Krzeslice 1
tel. +48 661 966 813



